BONHOMME DE PAIN D'EPICES

INGREDIENTS

809 de sucre

| cc de levure
| cc de cannelle Pt}
= S
1004 de sirop

1254 de beurre d'érable ou de
mou mie| d'acacia

% PREPARATION %

Mélange le beurre mou Mélange la farine avec la

avec le sucre et le sirop Incorpore |'oeuf battu cannelle et la levure. Ajoute-

d'érable dans un saladier peu & peu. les ensuite au mélange.

ou & l'aide d'un robot. | ez% R
ARR||R
Fikat

Filme la pate et réserve- Efale la péte sur un plan Découpe les biscuits a 'aide
la au frige 30min. de travail fariné. d'un emporte-piéces bonhomme.

-

3004 de farine

| gros oeuf
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Enfourne pour 10 &
IS minutes dans un four
préchauffé & 130°C.

Une fois refroidis, décore les

biscuits avec du glagage blanc. Ml am mjam
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